Disfruta de los nuevos
cortes a medida de
Bacalao Giraldo.
Mais comodo que nunca,
tan sano natural como
siempra
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CABRITO

SABOR AUTENTICO DE LOS FILABRES

» Canal o mediacanal de cabrito >
» Paletillade cabrito| Piema de cabnm .
» Costillar de cabrito e

Cabrito fresco, criado en las sierras del sureste peninsular. Se
comercializa en canal o en despiece envasado al vacio. Cabrito
alimentado Unicamente de leche, con una edad media gue oscila
entre los 30 y 40 dias.

@ PRESENTACION
\3~ En canal (con higado y rifiones)

o despiece envasado al vacio

@ PESOS
= (analentera 4.250 gr. [ Costilla 1.200 gr. Htmgg;};gﬂ&*
Pierna 500 gr. / Paletilla 400 gr. CONGELADO

La carne proviene de razas autdctonas, entre las que destaca la raza Murciano-Cranadina.
Son criados en las ganaderfas de nuestros socios de Almeria, Granada, Jaén y Murcla.

caracteristicas tanto organolépticas como nutricionales, que lo hacen apto para todo tipo
de pablico.

Se trata de una carne muy magra, con menos de 5% de grasa, elevado contenido en
proteinas de facil digestibilidad, alto contenido en vitaminas del grupo B, alta biodis-
ponibilidad de fdsforo y potasio y con un contenido en hidratos de carbono que es practi-
camente cero.

OO0

Producto  Calidad
granvalor garantizada

@ Alimentados de forma natural, consiguiendo un producto de calidad suprema, con unas




CORDERO

SABOR AUTENTICO DE LOS FILABRES

Canal o media canal de cordero pascual
Piema de cordero | Paletilla de cordero
Costillar

Chuletas de cordero

Falda y cuello de cordero

vV W ¥ ¥

Cordero segurefiv o mering, de 4 meses de vida y unos 24 kg. de
peso vivo. Alimentado con cereales, lo que lo convierte en un
producto exquisito, jugoeso yde una textura increible. Lo vendemos
en diferentes piezas, adaptandonos 3 las exigencias de nuestros
consumidores.

@ PRESENTACION
= Encanal o despiece envasado al vacio

@ PESOS
= Canal entera 1-11,5 kg, [ Costillar 2,5 Kg. provucio IR
. 5 REMRIGFRADND
Pierna 1,2 kg. [ Paletilla 0,6 kg. CONGLLADO

SABOR AUTENTICO DE LOS FILABRES

» Canal
» (abraenseiscortes
Piemas | Costillas | Tercio delantero

La carne de cabra FILABRES, tiene un sabor mas marcado gue otras
carnas y un color mas intenso. Practicamente no tiene grasa infiltra-
da. Se trata de un producto adecuado para |a salud, por su escaso
aporte de grasas y calorias.

B PRESENTACION
En canal | En despiece en cajas Individuales.

@ PESOS BRODUCT &:{‘:
RCTAGERALG
—— (anal enlera1s-20 kg. CONGET AN




Paletila de cabrito confitada Piema de cabrito confitada
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La came de cabrito que offocormos provienc
exclusvaments de la raza mumciano-granadina
criado en nuestras ganaderias propias situadas en
Almeria, Granada, Jaén y Murda.

Alimentados exclusivarmente de lechs, consiguien
do wn [.rrf_'-l'jLIl_h’J de calidad su prama Oon unas
caracteristicas tanto organolépticas como nutrico
nales quelo hacen apto para todo tipo de pablico

Tales caractoristicas le conferen un elevado
comtanido en proteinas de facl digestibilidad y alto
corlenido en grasas mayontadamente |ipidos
neutrosy una gran riqueza en yitaminas del grupo
B

El cabirito lecha dnicamente se alimenta deleche,
debide a su escasa edad de sacrificio (entre 25y 30
dias), no llega a eomer pasta Fruto de esta
alimentacion axclusiva, la carme de cabrito posee
unas propiedad es Unicas: gran jugosidad, temura,
sabor y textura suave’. Lng carne exquisita peng
ademas muy saludable, consecuencia de su
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